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PRESENTACION 

La cría y engorde de cerdos es una actividad que por mucho tiempo la población 

campesina ha venido desarrollando, aunque las condiciones de producción no son 

las  óptimas,  debido  a  que  los  animales  permanecen  amarrado  a  un  árbol,  se 

alimentan  no  constantemente,  le  suministran  agua  una  vez  al  día.  Este  manejo 

hace  que  los  cerdos  salgan  al mercado  con  un  peso muy  bajo  comercialmente 

además la calidad del animal es deficiente. 

La FUNDACIÓN FRANCISCANA SANTO TOMAS MORO, como responsables del 

Proyecto  de  Atención  Post  Emergencia  dirigido  a  Niñas  Y  Niños  Desplazados 

ubicados en las Comunidades de Villa Ángela y 20 de Junio  busca alternativas de 

producción  para  el  componente  de  Seguridad  Alimentária  que  permita  a  los 

campesinos  producir  cerdos  de  buena  calidad    tanto  para  abastecer  sus 

necesidades alimentarias y la generación de ingresos que les permita contribuir al 

mejoramiento del nivel de vida de sus familias, para esto se vinculo  una pasante 

de la UNIVERSIDAD DE SUCRE  para que con sus conocimientos aportara en la 

parte  técnica  y  capacitar  por  medio  de  asesorias  a  los  beneficiarios  de  la 

comunidad de Villa Ángela en el municipio de Sincelejo – Sucre.
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CAPITULO I 

1. UBICACIÓN Y DESCRIPCIÓN DEL AREA DE ESTUDIO 

La  comunidad  de  Villa  Ángela  se  encuentra  ubicada  al  norte  de  la  ciudad  de 

Sincelejo, a la margen derecha que va de Incora Puerta Roja hacia el barrio villa 

katy.  La  temperatura  promedio  anual  es  de  28  grados  centígrados,  humedad 

relativa del 80% y una precipitación anual de 1200 mm. El terreno desciende entre 

ondulaciones, es ligeramente inclinado, de suelo permeable y buen drenaje, fértil, 

apto para la agricultura y la ganadería. 

Figura  1.  Ubicación  geográfica  de  la  comunidad  Villa  Ángela,  Sincelejo, 
Sucre
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Esta comunidad esta constituida por 177 familias. Las cuales 84 son desplazadas 

equivalente  al  47,5%.  20  de  las  familias  (11,3%),  beneficiarias  del  proyecto  de 

generación de  ingreso a cargo  de  la Fundación Franciscana Santo Tomas Moro 

se  encuentran  realizando  labores  de  cría  y  levante  de  cerdos  bajo  el  sistema 

artesanal (cría en patio). 

Con el fin de describir el entorno en general y hacer una línea base de referencia; 

que  pueda  servir  como  punto  de  partida  aun  para  otras  pasantías,  se  tuvo  en 

cuenta una encuesta realizada a los criadores de cerdos de patio en la comunidad 

de Villa Ángela  (Anexo 1) en donde se  realizaron preguntas de acuerdo con  los 

siguientes ejes temáticos: 

Información preliminar 

Aspectos reproductivos 

Aspectos técnicos 

Aspectos sanitario 

En  donde  se  observó  el  grado  de  conocimiento  que  tienen  los  beneficiarios 

acerca  de  la  explotación  de  cerdos  a  nivel  artesanal  o  de  patio,  con  el  fin  de 

realizar un plan estratégico para el  desarrollo de la pasantía.
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2. INFORME 

2.1. NIVEL DE ESCOLARIDAD DE LA POBLACION 

Figura  2.  Grado  de  escolaridad  de  los  criadores  de  cerdos  en  patio  de  la 
comunidad Villa Ángela Sincelejo­ sucre 

Como se observa en la Figura 2 la mayoría (85%) de los criadores de cerdo  de la 

comunidad Villa  Ángela  terminaron  la  básica  primaria  puesto  que  en  gran  parte 

son desplazados dejando sus actividades escolares para dedicarse al campo por 

que sus padres expresaba que el estudio no les serviría de nada mientras que en 

las  labores  del  campo  obtendrían  resultados  económico  para  el  sustento  de  su 

familia.  Esta  información nos permite  diseñar  una  estrategia  basada  en  charlas, 

talleres,  actividades  lúdicas  y  didácticas  utilizando  un  lenguaje  sencillo  que  les 

facilite la comprensión de los conceptos y practica que mejoran la cría de cerdo a 

nivel artesanal.



13 

2.2. ASPECTOS REPRODUCTIVOS 

Figura 3. Conocimiento de los aspectos reproductivo en la cría de cerdos de 

la comunidad beneficiaria de Villa Ángela Sincelejo – Sucre 

Los  criadores  de  cerdo  de  la  comunidad  de  Villa  Ángela  presentan  unos 

conocimientos  básicos  sobre  la  reproducción  de  cerdo  como  se  observa  en  la 

Grafica 3; conociendo algunos síntomas de calor como: edematización de la vulva, 

monta y se deja montar e inquietud de la cerda; no obstante es importante señalar 

en la pregunta 4 el 65% no sabe cuanto tiempo dura la gestación de la cerda ya 

que en algunas  familias que  tienen cerdas preñadas, sufrieron algunas perdidas 

(mortalidad)  porque  para  los  días  del  parto  salían  de  sus  corrales  a  caminar, 

pariendo lejos, siendo difícil el regreso.
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Foto 1. Cerda en gestación 
Fuente: Belkis M. 2006. 

No obstante se espera que en los próximos partos se tenga en cuenta, puesto que 

se  les hizo  inducción y  refuerzo  haciendo cuentas de 113­115 días  (3 meses, 3 

semanas, 3 días), desde la fecha que la cerda es montada hasta el día del parto. 

El  parto  es  de  vital  importancia,  puesto  que  se  consideran  todas  aquellas 

manifestaciones  que  demuestran  que  la  cerda  se  acerca  a  la  expulsión  de  los 

lechones,  y  que  para esto  se necesita de  la ayuda de una persona,  para evitar 

alguna anomalía; en general los observados y dados a conocer fueron: expulsión 

del meconio por la vulva, contracción abdominal, expulsión de liquido y sangre por 

la  vulva,  y  disponibilidad  de  calostro;  siendo  los  mas  conocidos  por  ellos: 

preparación del nido, textura  turgente de  la ubre, aceleración de  la  respiración y 

pulso. 

Para  lograr un parto exitoso se debe  tener ciertos cuidados con la cerda; antes, 

durante y después del parto. 

Antes del parto: 

Sitio donde la cerda va a parir (limpiarlo, desinfectarlo). 

Colocar material seco simulando la cama. 

No colocar la cama cerca al bebedero.
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El material de la cama debe ser absorbente (se sugirió viruta de madera 

que es el mas encontrado en la comunidad). 

Colocar fuente de calor en el corral. 

Lavarle las tetas a la cerda. 

Durante el parto: 

Se  les  indicó  que  debía  estar  una  persona  al  pendiente  para  recibir  los 

lechones. 

Limpiarles la mucosidad o membrana que se encuentre en los orificios nasales 

y boca para evitar asfixia. Utilizando un trapo limpio. 

Frotarlos para la circulación sanguínea. 

Colocarlos en una fuente de calor. 

Mirar si la cerda secreta leche para que amamante a los lechoncitos. 

Evitar aplastamiento. 

Se  les hizo  una observación a  las  familias  enfatizándoles  que  el  calostro se  les 

suministra  durante  la  primera  semana  de  vida,  produciéndole  este  inmunidad 

manteniéndolos sanos y con buen crecimiento. 

Después del parto: 

Durante las primeras 24 horas después del parto, brindarle pastura fresca y 

agua para que le ayude a la bajada de la leche.
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Foto 2. Cerda próxima al parto en la comunidad Villa Ángela 
Fuente: Belkis M. 2006. 

2.3. ASPECTOS TECNICOS 

Figura  4. Conocimiento  de  los  aspectos  técnico  en  la  cría  de  cerdos de  la 
comunidad beneficiaria de Villa Ángela Sincelejo – Sucre 

Como  se observa en  la  figura 4  los  criadores de cerdo  de  la comunidad e Villa 

Ángela   no conocen muchas de  las practicas de manejo que ayuda a  tener una 

cría mas productiva y racional en la cría de cerdos,  como son los cuidados antes 

del parto, después del parto, tiempo de beber el calostro, el descolmille, corte de
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cola,  y  la  castración,  utilización  de  alimentos  balanceados,  cantidad  de  agua 

necesario,  medidas  básicas  para  la  construcción  de  la  porqueriza,  equipos  y 

registros.  (Preguntas  1,  2,  4,  5,  6,  8,  9,  11y  12  respectivamente  ver  Anexo1). 

Mientras  que  en  otros  aspectos  como;  para  que  sirve  el  calostro,  productos 

utilizados en la alimentación y  que son  los bebederos y comederos (Preguntas 3, 

7  y 10) el  conocimiento es empírico  ya que estos  términos son menos  técnicos 

que lo aprendieron en su diario vivir en el campo. 

Además se puede observar que estos pequeños productores de cerdos de patios 

son muy  tradicionalistas  puesto  que  traen  creencias  generacionales  expresando 

que el cerdo puede sobrevivir sin cuidados algunos, dejándolos sueltos en la calle 

sin  pensar  que  estos  pueden  tener  un  gasto  de  energético,  traduciéndose mas 

tarde en una perdida de peso, afectando de esta forma los ingresos por animal. 

Fotos 3. La cría de Cerdos de la comunidad Villa Ángela 
Fuente: Belkis M. 2006. 

Estos  tipos  de  explotaciones  familiares,  corresponden al  sistema de  explotación 

extensiva, muy poco  tecnificadas, entre otras porque dichas personas utilizan en 

sus explotaciones cerdos criollos (zungo, choncho y casco de mula), con ganancia 

de  peso  baja  para  estas  condiciones,  alimentados  con  desperdicios  de  cocina, 

reduciendo de igual forma los costos de producción. 

Las  razas  mejoradas  (landrace,  yorkshire,  yérsey),  no  son  utilizadas  por  los 

beneficiarios  porque  no  toleran  altas  temperaturas,  son  muy  susceptibles  a 

cualquier  enfermedad  teniendo  en  cuenta  que  su  piel  es  despigmentada,
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propensos  a  daños  en  ella.  Necesitando alimento  balanceado  para  obtener  una 

alta productividad. 

Se  les sugiere  a  los  criadores de  cerdo de patio,  hacer  cruces  con  otras  razas, 

para obtener animales rústicos, resistentes a enfermedades y más productivos. 

Otras de las sugerencias a tener en cuenta es el corte de ombligo, curándolos con 

yodo  para  que  por  esta  herida  no  adquieran  enfermedades  que  pueden 

conllevarlos a la muerte. 

El  descolmille  se  realiza  al  segundo  día  de  nacido  para  evitar  maltrato  en  los 

pezones de las cerdas madres, igualmente el corte de cola se realiza para que no 

haya  canibalismo  entre  los  lechones,  ambas  actividades  se  deben  efectuar 

cuidadosamente sin maltratarlos. 

Para  la  castración,  se  sugirió  a  los  8  días  porque  en  ese  tiempo  será  menos 

doloroso y menos estresante para el animal que como lo suelen hacer las familias 

a los 3 o 4 meses. 

2.3.1.  Infraestructura 

La  infraestructura  para  cerdos  en  comunidades  campesinas  es  muy  sencilla  y 

poca  tecnificada.  Aprovechando  los  recursos  presentes,  se  capacitó    en  la 

construcción  de  las  porquerizas  en  los  patios  de  las  casas  de  las  familias, 

utilizando materiales propios de las zonas (palma, guaduas, bahareque, maderas) 

entre otros.
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Fotos 4. Algunas instalaciones de la comunidad Villa Ángela 
Fuente: Belkis M. 2006. 

Se  puede  decir  que  estas  construcciones  son  más  que  todo  por  seguridad, 

evitando tengan perdidas económicas por robo, afectando sus ingreso o sustento 

familiar. 

Para  el  conocimiento  de  cómo  se  debe  tener  los  alojamientos  en  condiciones 

adecuadas se les hizo una invitación a los miembros de las familias, para realizar 

un recorrido por todos los alojamientos donde se tienen a los cerdos haber en que 

condiciones se encontraban estas porquerizas; se explicó y se realizó la práctica 

simultáneamente  para  que  tuvieran  en  cuenta  como mantener  el  sitio  de  dicha 

especie. 

Al finalizar el recorrido se sugirió: 

Arreglar algunos techos y paredes deterioradas. 

Dejar una pendiente del 2% en el piso para que haya flujo de agua y no se 

encharque el sitio. 

La orientación de la porqueriza debe ir en dirección de Este _ oeste. 

Alojar un animal por metro cuadrado. 

Limpiar y desinfectar los alojamientos. 

Lavar y desinfectar bebederos y comederos.



20 

No permitir que otros animales duerman en el mismo sitio. 

Con  estas  anotaciones  pretendemos  que  los  alojamientos  estén  en  buenas 

condiciones,  librando  a  los  cerdos  de  altas  temperaturas  y  lluvias  evitando 

enfermedades. 

Fotos 5. Bebederos y comederos utilizados 
Fuente: Belkis M. 2006. 

Seguidamente realizamos diferentes jornadas para el mejoramiento de diferentes 

alojamientos, puesto que se encontraban con  los techos y paredes deterioradas, 

haciendo  de  igual  forma  cambios  de  algunos  bebederos  y  comederos  en  mal 

estado. 

Fotos 6. Jornada de mejoramiento de las instalaciones 
Fuente: Belkis M. 2006. 

En estas prácticas las familias se dieron cuenta, que los cerdos deben estar en un 

buen sitio, para evitarles enfermedades que pueden adquirir por el contacto directo 

con factores adversos encontrados en el medio.
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2.3.2.  Alimentación 

Este aspecto es de gran importancia puesto que los animales para que tengan un 

buen desarrollo, necesitan una alimentación adecuada, que cubra sus exigencias 

nutricionales. 

En  la  comunidad  la alimentación suministrada a  los cerdos se basa en  la yuca, 

maíz, batata, plátano, productos cultivados, por los mismos productores y a la vez 

utilizadas  para  su  alimentación,  también  le  suministran  suero  dulce,  salvado  y 

desperdicio de cocina, cabe anotar que no hay una hora indicada para el consumo 

de  alimento  y  tampoco  una  ración  fija  ya  que  le  suministran  lo  que  este  a  su 

alcance, obligando a los cerdos a cubrir sus necesidades con lo que consiguen en 

las calles o potreros. 

Fotos 7. Alimentación de los cerdos en la comunidad Villa Ángela. 
Fuente: Belkis M. 2006. 

El factor económico juega un papel muy importante en la alimentación, es por eso 

que debe prestársele una atención especial para así disminuir los gastos con el fin 

de  lograr  que  la  producción  de  cerdo  sea  rentable.  Para  esto  se  realizó  un 

seminario  teórico­practico en donde se explicó el  valor  nutritivo de  cada materia 

prima,  dándoles  a  conocer  que  los  cerdos  necesitan  alimentos  que  contengan 

proteína, energía, vitaminas y minerales para el  crecimiento y mantenimiento de 

los cerdos, y la forma de combinarlos para que su uso sea eficiente. 

De  forma participativa hicimos una selección de las materias primas encontradas 

en la zona y otras en el mercado, clasificándolas de la siguiente forma:
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Proteína

Origen animal: vísceras, gallinaza, lombrices. 

Origen vegetal: Granos de lenteja,  fríjol  (varios  tipos), pringamoza, 

kudzu tropical, lechuga de agua. 

Energía: Caña  de  azúcar,  aceite  sobrante de  fritura,  yuca,  plátano,  agua 

miel,  papa,  banano,  ñame, mafafa,  suero  dulce,  lavaza,  desperdicios  de 

cocina, batata, maíz. 

Minerales:  Sal  mineralizada,  cáscara  de  huevo  tostada,  cenizas,  sal 

común. 

Vitaminas: Frutas frescas. 

Teniendo en cuenta lo anterior se hizo las siguientes recomendaciones: 

El  alimento  se  le  debe  suministrar  en  otra  presentación  (picado,  molido, 

triturado) para facilitar el consumo y mejorar la digestibilidad. 

Servirle  el  alimento  en  un  comedero  y  no  en  el  suelo,  para  que  no  haya 

desperdicio de alimento e higiene en el mismo. 

Suministrarle abundante agua ya sea para la buena absorción de alimentos, 

como para refrescarse de las altas temperatura. 

Cuando no se tiene una medida adecuada del suministro del alimento. Para 

esto se debe contar con un tarro de “leche en polvo” o “porta comida”, los 

cuales al llenarlos hacen la medida de 1 libra de yuca. 

Al suministrarle lavaza, que sea del día  y debe hacerse en forma gradual 

ya  que  puede  presentarse  indigestión,  diarreas  o  vómitos  a  los  cerdos 

pequeños.
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2.4.  ASPECTOS SANITARIOS 

Figura  5. Conocimiento  de  los  aspectos  técnico  en  la  cría  de  cerdos de  la 
comunidad beneficiaria de Villa Ángela Sincelejo – Sucre 
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En la figura 5. Se observa que la mayoría de la comunidad beneficiaria presentan 

buen  conocimiento  en  lo  concerniente  al  manejo  sanitario  de  los  animales, 

observando  deficiencias  en  lo  relacionado  con  el  plan  de  vacunación  que  se  le 

debe aplicar a los cerdos (Pregunta 3 del la encuesta Anexo 1). 

Al  iniciar  la fase de campo, se observó que los cerdos permanecían diariamente 

fuera de sus porquerizas evidenciándose que parte de las familias no cuentan con 

la infraestructura adecuada para su alojamiento y los que la tienen se encuentran 

en  mal  estado  de  limpieza  y  en  muchas  ocasiones  sirven  como  alojamiento 

múltiple, ósea para otra especies, lo que refleja unas malas prácticas de higiene y 

de bioseguridad.
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Fotos 8. Presencia de malas prácticas  de higiene 

Fuente: Belkis M. 2006. 

Un  problema  que  se  evidencia  en  esta  comunidad  es  la  carencia  de  servicios 

sanitarios, por  falta de  letrinas  y el  que  la  tiene  no  la  utiliza,  llevando a  que  las 

personas (adultos, jóvenes, niños y niñas) realizan sus necesidades fisiológicas al 

aire  libre  (potreros,  patios)  sin  comprender  los  riesgos  a  que  conllevan  estas 

prácticas; en vista de esto se procedió a la realización de una charla a cerca de las 

enfermedades  que  se  pueden  transmitir  entre  ellas  “el  parásito  del  cerdo” 

(cisticercosis), siendo el  cerdo el huésped intermediario y el humano el huésped 

definitivo. 

Una  de  las  formas  de  transmitir  esta  enfermedad  es  a  través  de  las  heces 

contaminadas  de  los  humanos  con  huevos  de  tenia,  que  al  ser  comido  por  los 

cerdos, se  enquistan  en  la  piel  y  el  humano al  consumirla  es  infestado  por este 

parásito. 

Al finalizar la charla se sugirió en lo posible: 

Mantener los cerdos encerrados o amarrados en caso de no tener lugar 

de alojamiento. 

No hacer deposiciones al aire libre. 

Lavar los alimentos antes de ser consumidos. 

Lavarse las manos antes y después de cada comida, y después de  las 

necesidades fisiológicas.
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Evitar en lo posible andar descalzos 

Con  esta  sugerencia  se  pretende  evitar  transmisiones  de  enfermedades  a  los 

habitantes de la comunidad. 

Unos de los puntos a seguir  fue la realización de una jornada de desparasitación 

contra parásitos internos que atacan a los cerdos. El medicamento utilizado fue a 

base de Mebendazol con una dosificación de 1,2 c.c. por kilogramo de peso, vía 

oral. 

Fotos 9. Jornada de desparasitación 

Fuente: Belkis M. 2006. 

Por otra parte  la  limpieza de los alojamientos es una labor muy  importante en la 

cría  y  levante de cerdos por  lo que se hizo  indispensable  realizar  esta practica, 

puesto que  los corrales donde se encuentran  los animales están en mal estado, 

producto de la descomposición de heces fecales, orinas, hojas caducas, residuos 

de alimentos, unido a esto el mal estado del suelo ya que no se cuenta en algunos 

alojamientos con techo y piso impidiendo esto la realización un aseo satisfactorio. 

Para obtener una buena desinfección se utilizó cal hidratada al voleo en  toda  la 

porqueriza, contándose con la ayuda de un miembro por familia, para involucrarlos 

en dicha actividad,  con el  fin de concientizar y darles a entender que para  tener 

una  buena  explotación  de  cerdos  de  patio  se  necesitan  labores  higiénico­ 

sanitarias óptimas.
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2.5. AVANCES EN LA GESTION DE CAPACITACION 

Teniendo en cuenta las debilidades de la cría extensiva de cerdo en la comunidad 

de  Villa Ángela,  se  tuvo en  cuenta  integrar el  saber  popular  y  sus  experiencias 

tradicionales y  las adquiridas en  la capacitación por parte de la extensionista del 

proyecto  por  medio  de  las  diferentes  charlas,  que  fueron  recopiladas  en  una 

cartilla didáctica (Anexo 2) para que así  las familias apliquen conocimientos más 

apropiados,  que  las  que  utilizan  actualmente  y  en  un  futuro  mejorar  sus 

explotaciones. 

Estas charlas se realizaron en el comedor comunitario de Villa Ángela, reuniendo 

a  los  miembros  de  las  familias,  en  donde  también  se  recrearon  con  juegos  y 

dinámicas, para distensionarlos un poco de sus labores diarias. 

La metodología empleada fue por medio de pápelografos, videos y presentaciones 

utilizando  un  lenguaje  muy  sencillo,  facilitándoles  así  una  explicación  clara  del 

tema,  dándoles de  igual  forma un espacio  de participación para que  expresaran 

sus  experiencias  y  dificultades  en  la  explotación  porcícola;  seguidamente 

realizamos  la  practica  en  una  de  las  casas  de  los  beneficiarios,  permitiéndoles 

apropiarse de nuevas técnicas en el manejo de cerdos. 

Fotos 10. Capacitaciones teóricas prácticas 
Fuente: Belkis M 2006
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Todo lo anterior fue evaluado por medio de un conversatorio y por escrito (Anexo 

3) para evidenciar si las personas se apropiaron de lo expresado por el facilitador. 

Figura  6.  Resultados  obtenidos  en  las  evaluaciones  a  los  criadores 
artesanales de cerdo de la comunidad de Villa Ángela 
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Como se muestra en la figura 6, los miembros de la comunidad se apropiaron de 

las  nuevas  técnicas  de  explotación  de  cerdos  en  forma  aceptable,  buena  y 

excelente. 

Además se observa en el aspecto sanitario un gran avance debido a que este era 

uno  de  los  problemas  mas  graves  en  la  crianza  de  cerdo  a  nivel  de  patios 

productivos de la comunidad de Villa Ángela.
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Fotos 11. Evaluaciones escritas y conversatorios 
Fuente: Belkis M, 2006.
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CAPITULO II 

BUENAS PRÁCTICAS DE HIGIENE EN LA CRÍA DE CERDOS 

Al habar de sanidad, con respecto a un animal individual o un grupo de ellos, se 

debe  tener  como punto de partida el  método  científico,  ya  que  la  observación y 

recolección de muchos  factores,  son  los que  llevan a  identificar  y a  prevenir  los 

inconvenientes  de  salud  en  cualquier  explotación  pecuaria.  Sanidad  se  define 

como  las  practicas  de  buen  manejo  que  interaccionan  varias  actividades  y 

profesiones para que la salud de los animales en sus instalaciones siempre estén 

controladas,  asegurando  un  excelente  desarrollo  corporal  y  producción  (DAZA, 

2002); es  importante aclarar que todos los animales al igual que el hombre están 

expuestos a enfermedades solamente por sus condiciones de ser vivo, al manejar 

un  grupo  de  animales  se  deben  tener  muchos  aspectos  para  evitar  las 

enfermedades,  pues  al  tener  los  animales  en  condiciones  distintas  a  las  de  su 

hábitat natural, al depender ellos al 100% de la dieta que se les brinde o al tener 

condiciones no adecuadas  de  encierro  o manejo  en general, puede presentarse 

cualquier  tipo  de  enfermedad;  hay  enfermedades  de  la  especie  que  son  mas 

agresivas  al  manejar  grupos  de  animales.  Si  se  es  conciente  de  ello  se  deben 

tomar medidas oportunas, para que los animales estén siempre controlados y por 

ello al hablar de sanidad se especificará siempre de sanidad preventiva o buenas 

prácticas de  higiene,  porque  es más  económico  prevenir  que  curar.  Los  costos 

que ocasionan una enfermedad a un grupo de animal son muy altos y a veces se 

pone en peligro la vida de los animales (LÓPEZ et al., 2004). Perder el control de la 

salud en una porqueriza puede  significar que se enferme  toda  la  piara  y perder 

todos  los  cerdos.  Cuando  se  habla  de  sanidad  se  deben  conocer  las 

enfermedades  que  afectan  a  las  especies  que  se  explotan  en  la  granja  o  casa 

para aprender a prevenirla y a controlarlas. Mucha enfermedades se previene con: 

el  manejo,  evitando  hacinamiento,  controlando  parásitos  internos  y  externos, 

controlando  roedores,  manejando  un  eficiente  aseo  y  orden  en  la  finca,
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implementando  salud  preventiva  por  medio  de  vacunas,  controlando  el  medio 

ambiente y sobre  todo estar alerta a cualquier anomalía. Algunas veces se debe 

llamar  al  medico  veterinario  para  constatar  que  las  practicas  que  se  hacen  de 

prevención son las adecuadas (BALLESTEROS y ROJAS, 2002). 

1. SANIDAD EN LAS EXPLOTACIONES PECUARIAS 

El estado de salud de los animales depende principalmente de las condiciones del 

animal como la capacidad del organismo para reaccionar ante las enfermedades­ 

Condiciones del medio: clima, suelo, manejo por parte del productor. 

La  presencia  de  los  agentes  que  producen  enfermedad  (virus,  bacterias, 

parásitos, etc). 

Aquellos  factores que dependen del productor  forman parte de un plan  sanitario 

preventivo. Cuando se presentan las enfermedades y se recurre a la aplicación de 

medicamentos es ya un plan curativo. Este último implica un gasto económico alto, 

y posiblemente mueran algunos animales. Por tal motivo lo mas recomendable es 

evitar la entrada de alguna enfermedad a una unidad productiva y en caso de que 

se presente se debe evitar la proliferación del agente causal (WILDBRETH, 2000). 

Según  BALLESTEROS  y  ROJAS  (2002),  el  incremento  de  la  producción  en  los 

sistemas  pecuarios  depende  principalmente  de  factores  como  el  manejo,  la 

nutrición  e  higiene  que  se  le  brinda  a  los  animales  a  explotar.  Sin  embargo  en 

cualquier  unidad  productiva  en  donde  se  desea  llevar  un  adecuado  manejo 

sanitario se hace necesario el conocimiento de algunos conceptos básicos. 

Salud animal es la ausencia de enfermedad, estado donde el animal (individual o 

grupalmente)  demuestra    valores  clínicos  normales  y  signos  vitales  sin 

alteraciones.
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El resultado de la producción animal depende también del estado de salud de los 

animales (LÓPEZ, 2004). 

Según  AHERNE  et  al.,  (2002).  La  salud  se  define  como  el    equilibrio  del 

metabolismo animal con el medio ambiente que lo rodea. 

La salud se encuentra directamente relaciona con  la sanidad preventiva que son 

las  practicas  de  buen manejo  para  evitar  la  enfermedad  por  medio  del  aseo  y 

desinfección,  evitar  hacinamiento,  construcciones  adecuadas,  vacunación,  aislar 

animales  enfermos  con  respecto  a  los  sanos,  dietas  adecuadas  (calidad  y 

volumen), agua, cuarentena, explotar animales independientemente (no mezclar) y 

pertenecer a agremiaciones especificas de productores afines a la explotación de 

la finca (DAZA, 2004). 

1.1. SANIDAD PORCINA 

Según  PRIETO  (2005),  la  sanidad  porcina  es  considerada  como  una  practica 

indispensable  para  mejorar  las  condiciones  de  crianza  y  bienestar  de  la 

porcicultura, ya que mediante las actividades de prevención, control y erradicación 

de  las  principales  enfermedades  que  afectan  a  los  cerdos;  los  sistemas 

productivos  de  esta  especie  pueden  ser mas  eficientes  y  proporcionar  garantía 

sanitaria e inocuidad de los productos y subproductos derivados de éstos. Y según 

TRUJILLO  (2000),  la  sanidad  porcina  se  define  como  la  base  del  proceso 

productivo,  ya  que  ningún  animal  con  su  salud  quebrantada  puede  exaltar  sus 

cualidades zootécnicas y su potencialidad genética. 

1.1.1. Programa Sanitario en Explotaciones Porcinas 

Según OSORIO  (2003), dice que para  lograr  la  prevención, control y erradicación 

de las enfermedades en México, se cuenta con un programa sanitario de higiene
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porcina 2003­2006, en el  cual se establecen estrategias y acciones  tendientes a 

lograr un objetivo a nivel nacional. 

Toda  granja  debe  tener un  programa  de manejo,  higiene  y  desinfección,  con  el 

objeto  de  reducir  al  mínimo  las  posibilidades  de  contagio  de  enfermedades 

(TRUJILLO, 2000) 

2. ENFERMEDADES 

Las enfermedades son cualquier desviación del estado normal o saludable de los 

animales. Por lo tanto, la aparición de enfermedades supone una disminución de 

la  rentabilidad  de  la  explotación.  Los  brotes  de  enfermedades  son  continuos, 

además  de  las  perdidas  económicas  obvias  del  productor,  generan  barreras 

comerciales y desconfianza en el consumidor, que tienen un componente ético por 

el sacrificio masivo de animales para poder controlar  las epizootias  (enfermedad 

que  ataca  a  una  o  varias  especies  de  animales,  por  una  causa  general  y 

transitoria). Y no solo esto, sino que también hay que hacer mención al impacto de 

ciertas enfermedades animales al pasar a ser zoonosis (BELLOSTA, 2005). 

Según RAMÍREZ et al (2003), Las enfermedades más comunes por falta de higiene 

son: 

2.1. DIARREA 

Importancia:  bajo  esta  denominación  se  agrupan  numerosas 

enfermedades del aparato digestivo de los cerdos. 

Afecta: los lechones antes del destete están más expuestos a sufrirlas. 

Causa: la  falta de aseo diario, la permanencia de los  lechones en  lugares 

fríos,  húmedos  y  oscuros,  son  factores  que  contribuyen  a  las  diarreas, 

también  pueden  ser  causadas  por  contagio  de  microorganismo:  E.  coli, 

salmonella.
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Síntomas:  diarreas  sanguinolentas,  oscura,  gris,  siempre  liquida,  los 

animales  dejan  de  comer  y  presentan  fiebre,  desnutrición,  ano  y  cola 

manchados. 

Tratamiento:  suministrarle al  lechón la droga apropiada,  según el  tipo de 

diarrea  para  contrarrestar  la  acción  de  los  gérmenes.  Pueden  ser 

antibióticos o sulfamidas. 

Prevención:  es  importante  que  los  animales  permanezcan  en  lugares 

secos, limpios y calidos. 

2.2. ANEMIA 

Importancia: es  la pérdida de  los elementos que componen  la sangre en 

proporciones variables. 

Afecta:  a  los  lechones  lactantes,  que  nacen  y  se  crían  en  pisos  de 

cemento. 

Causa: insuficiente aporte de hierro en la leche materna, que se tornas mas 

grave por una alimentación deficiente cuando la cerda esta preñada. 

Síntomas: pelo áspero, piel arrugada, cola y orejas caídas, palidez en  las 

mucosas, enflaquecimiento del animal. 

Tratamiento: aplicar doble dosis de cualquier producto  inyectable  a base 

de sales de hierro. 

Prevención:  inyectar  1ml  de  hierro  a  los  lechoncitos  al  3°  o  4°  días  de 

nacido y darle una dosis como refuerzo a las 3 semanas. 

2.3. PIOJO 

Importancia: muy contagiosa. 

Afecta: a todos los cerdos, y es mas grave en los lechones. 

Causa: son parasito de la piel muy pequeños. 

Transmisión: se transmite de un animal a otro.
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Síntomas: Picazón en el área afectada, el cerdo se rasca todo el día, hay 

costras o granos, a veces se infecta y hay pus. 

Tratamiento:  apartar  a  los  enfermos,  sacar  las  costras,  limpiar  bien  con 

agua  y  cloro,  bañar  con  benzoato  de  bencilo  por  4  días  de  intervalo,  se 

debe bañar 3 veces. 

Prevención: Apartar a los enfermos, desinfectar las instalaciones donde se 

encuentran los cerdos. 

2.4. SARNA 

Importancia: es muy contagiosa. 

Afecta: a todos los cerdos. 

Causa:  pequeños  parásitos  (ácaros)  escasamente  visible  a  simple  vista. 

Estos parásitos aradores se localizan en la piel y  le causan al animal una 

intensa picazón. 

Transmisión: de animal a animal por contacto directo. 

Síntomas:  al  principio  parecen  unos  puntitos  rojos,  el  animal  se  rasca 

constantemente. 

Tratamiento: baño con productos específicos contra ácaros. 

Prevención: baños con acaricidas: 

Reproductores: cada 6 meses. 

Hembras preñadas: a los 70­90 días de gestación. 

Lechones: después del destete. 

2.5.  CISTICERCOSIS 

Importancia: el cerdo se infesta al ingerir heces fecales con huevcillos  de 

la solitaria que tiene el hombre.
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Afecta: al hombre cuando consume carne contaminada, a todos los cerdos 

cuando ingieren heces de humanos con huevos de tenia o solitaria. 

Causa: un parasito: “La Solitaria”. 

Transmisión: el hombre tiene la lombriz solitaria y elimina sus huevos en la 

materia  fecal; el cerdo come  las heces  fecales del hombre que  tienen  los 

huevos de la lombriz solitaria y el hombre come la carne de cerdo que tiene 

cisticercos. 

Síntomas:  los cerdos están delgados, comen poco, permanecen inmóviles 

presentan mal aspecto en su desarrollo. 

Necropsia: hay cisticercos en  la  carne, especialmente en  la  lengua y  los 

cachetes. 

Tratamiento: no existe tratamiento curativo. 

Prevención:  no comer  carnes  que  tiene  quistes de cisticercosis, o  por  lo 

menos cocinarla mucho, encerrar los cerdos en un corral, no defecar en el 

monte, sino usar letrinas o construir pozas sépticas. 

2.6.  PARÁSITOS INTERNOS 

Importancia: todos los animales tienen parásitos internos, es grave en los 

lechones. 

Afecta: a todos los cerdos en las diferentes edades. 

Causa: lombrices en el intestino y en los pulmones. 

Transmisión: por vía fecal, en el suelo. 

Síntomas: se observan delgados, se retrasa el crecimiento de los cerdos, 

la  cerda  no  da  mucha  leche,  presenta  tos  a  veces  sufren  de  diarrea, 

presentan anemia (ojo blanco). 

Necropsia: lombrices en el intestino de 1­15 cm. 

Tratamiento: desparasitacion
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Prevención: desparasitar cada 3 meses. 

2.7.  INFECCIÓN RESPIRATORIA 

Importancia: contagiosa, pueden morir los cerdos. 

Afecta: a todos los cerdos. 

Causa: bacterias. 

Transmisión: de un animal a otro. 

Síntomas:  dificultad  al  respirar,  tos,  mucosidad  nasal,  a  veces  hay 

mucosidad purulenta en los ojos, fiebre (más de 40.5°c), triste y no come. 

Necropsia:  mucosidad  en  la  traquea  y  en  los  pulmones,  pulmones  con 

zona oscura. 

Tratamiento: antibióticos: Tetraciclina o Penicilina 5 días seguidos. 

Prevención: aislar  los enfermos,  cuidar a  los cerditos para que no sufran 

frío. 

2.8.  FIEBRE PORCINA CLÁSICA 

Importancia: muy grave, muy contagiosa, es mortal. 

Afecta: a todos los cerdos. 

Causa: virus 

Transmisión: de un animal a otro, por aire, por cualquier objeto que haya 

estado en contacto con un animal enfermo. 

Síntomas:  muy  triste,  no  come,  fiebre  (mas  de  42°c),  mucosidad  en  los 

ojos,  las  cerdas  preñadas  pueden  abortar,  tiene  diarrea,  presentan 

coloración  roja en  la piel  (mas que  todo  en  las  orejas)  si  el  animal es de 

color blanco, muchos animales se mueren en 5­10 días. 

Necropsia:  hemorragia  en  el  corazón,  riñones,  bazo,  vejiga,  amígdalas, 

ganglio linfático.
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Tratamiento: ninguno 

Prevención: vacunación, separar los enfermos, enterrar a los muertos. 

2.9.  ERISIPELA 

Importancia:  son  casos  aislados,  no  hay  muchos  casos,  pero  causa  la 

muerte. 

Afecta: especialmente a los cerdos adultos. 

Causa: Bacteria Erysipelothrix. 

Transmisión:  por  la  materia  fecal  de  los  animales  enfermos,  no  es muy 

contagiosa. 

Síntomas:  triste,  no  come,  no  camina,  temperatura  41­42°c,  manchas 

cuadradas de color rojizo en la piel, se mueren en 4­5 días. 

Tratamiento: penicilina: 3 días seguidos. 

Prevención:  vacunación,  después  de  vacunación  FPC,  una  semana, 

mantener el corral limpio y seco. 

2.10.  METRITIS (INFECCIÓN DE LA MATRIZ) 

Importancia: grave porque la cerda puede quedar  estéril  (no puede  tener 

mas cría). 

Afecta: a las cerdas después del parto. 

Causa: bacteria en la matriz. 

Transmisión:  la  suciedad  durante  el  parto,  cuando  hay  fetos  muertos 

dentro de la cerda, cuando no expulsa la placenta. 

Síntomas: elimina mucosidad blanca por la vulva, a veces excreta sangre 

de  la  vulva,  la  cerda no  tiene mucha  leche,  esta  triste  y no  come bien, a 

veces tiene fiebre. 

Tratamiento: antibióticos: tetraciclina o penicilina 5 días seguido, colocarles 

tabletas de tetraciclina dentro de la matriz.
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Prevención: limpiar la vulva antes y después del parto, observar que salga 

bien la placenta después del parto. 

2.11.  MASTITIS 

Importancia: grave porque no hay leche para los lechones 

Afecta: a las cerdas que acaban de parir 

Causa: microbios, bacterias. 

Transmisión: por las tetas sucias, por las heridas en las tetas. 

Síntomas:  los  lechones  tienen  hambre,  la  ubre  esta  dura­hinchada­ 

caliente, no sale leche pero si agua, las tetas le duelen, a veces tiene fiebre, 

a veces la cerda no come 

Tratamiento: antibióticos: tetraciclina o penicilina 5 días seguidos 

Prevención: limpiar las tetas, cortar los colmillos de los lechones. 

Un correcto proceso de limpieza y desinfección constituye una herramienta básica 

y necesaria dentro de la lucha para la prevención y erradicación de enfermedades 
(BELLOSTAS, 2005). 

Se  deben  implementar  programas  para  la  buena  higiene  y  desinfección  de  las 

instalaciones  porcinas,  puesto  que  estas  ayudan  a  la  sanidad  en  los  animales 

evitándoles cualquier tipo de enfermedades, que mas tarde puede ser una perdida 

en los ingresos de la explotación (DAZA, 2004). 

3. PROGRAMA GENERAL DE SANIDAD PORCINA 

a).  Planificar  la  realización  de  una  limpieza  eficiente  y  rápida  en  todas  las 

instalaciones. 

b).  Ubicar  las  instalaciones  para  partos  y  crías  de  lechones  en  lugares 

protegidos y evitar el desplazamiento de personas extrañas en esa zona.
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c).  Retirar  los  excrementos  diariamente,  con  ayuda  de  palas,  escobas, 

rastrillos, etc.) 

d).  Disponer  de  un  sistema  adecuado  de  eliminación  de  excrementos 

(estercoleros, laguna de oxidación, etc.) 

e). Limpiar y desinfectar cuidadosa y periódicamente todas las instalaciones. 

f). Enterrar  los animales muertos profundamente y cubrirlos con cal, después 

taparlos con tierra (DAZA.2004). 

Según PRIETO (2003), otras prácticas de eliminación de enfermedades son: 

Reparación de suelos de la granja (evitar grietas y lugares de difícil limpieza 

y desinfección). 

Eliminación de los animales crónicamente enfermos. 

Control y erradicación de plagas. 

3.1 ALTERNATIVAS 

Unas  de  las  alternativas  para  ayudar  a  mantener  una  buena  higiene  en  las 

explotaciones de cerdos son: 

3.1.1. Manejo de excretas 

Para un eficiente manejo de excretas y sanidad preventiva, se debe manejar una 

población  animal  acorde  al  área  de  encierro,  por  lo  que  es  importante  que  no 

exista sobrepoblación y/o hacinamiento (BARRAGÁN et al., 2001). 

Según OSORIO (2003),  cuando las excretas vienen del establo, del  corral, del 

encierro o se recogen frescas del potrero, se deben llevar a un sitio cubierto o 

con sombra para evitar que se descompongan rápido por acción de la luz solar,
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ventilado para que no huela mal y en lo posible cubiertas con angeo para evitar 

la presencia de moscas. Se va haciendo un montón que se va volteando con 

regularidad y una vez seca se esparce por los potreros como abono. 

En  el  caso  de  instalaciones  de  porcinos,  se  debe  llevar  por  sistema  de 

alcantarillado a una estercolara, donde se dispondrá su manejo. Uno de ellos 

es para compostaje  en el cual las excretas se acumulan en un recipiente con 

fondo  y  con  rejilla  que  permite  pasar  los  líquidos  y  el  contenedor  debe  ser 

ventilado,  para  permitir  que  se  deseque  y  pueda  ser  utilizado  como  abono 

(CASTELLANO, 2004). 

PRIETO  en  el  2005  dice  que  Las  excretas  de  los  porcinos  en  ocasiones  se 

reciclan como alimento, debido a que por su digestión  rápida la excreta tiene 

alrededor  del  40%  del  concentrado  sin  digerir,  por  ejemplo  en  un  recipiente 

(caneca) de 55 galones se colocan 35 kilos de excreta a los que se adicionan 

10 kilos de melaza y 1 kilo de urea, se mezcla bien, se tapa y cada tercer día 

se mezcla el contenido hasta que a los 20 días de proceso se tiene un alimento 

que se puede ofrecer a los cerdos mezclado con concentrado o a los bovinos 

mezclado con forraje picado. 

Según ALONSO Y CACIQUE (2005), otra manera de aprovechar las excretas, es 

empleando  biodigestores  los  cuales  producirán  gas  que  se  aprovecha  como 

fuente  para  calentar  las  criadoras  de  porcinos,  aves  y  para  las  estufas  y 

calentadores de agua de las viviendas de la explotación. También las excretas 

se pueden utilizar una vez secas para alimentar lombriz roja californiana la cual 

producirá humus que sirve para abonar las plantas y está considerado como un 

abono de excelente calidad (HERNÁNDEZ, 2005).
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3.1.2. Manejo de los desperdicios en general 

Los desperdicios de la finca deben ser manejados con criterios de salubridad y 

de ecología; ellos pueden contaminar el ecosistema y poner en peligro la salud 

de  las  personas  que  habitan  y  trabajan  en  la  finca  al  igual  que  la  de  los 

animales. Lo primero que se debe tener en cuenta son las excretas humanas 

que se deben manejar mínimo con letrinas, pero lo ideal, higiénico y practico es 

hacer  servicios  sanitarios  (baños)  y  conducir  las  aguas  negras  a  un  pozo 

séptico  lo  suficiente  mente  calculado  para  el  numero  de  personas  que  va  a 

favorecer. (HERNÁNDEZ, op cit). 

Según  WELDBRETH  (2000),  los  desperdicios  sólidos  de  cocina  y  aseo  en 

general  deben  considerarse  como  basuras  y  ellos  pueden  ser  manejados 

reciclando  los  elementos  plásticos  y  metálicos  y  los  residuos  orgánicos  se 

pueden  o  bien  enterrar,  procesar  para  humus  por  medio  de  lombricultivo  o 

hacer compostaje. 

El  sitio  de  manejo  de  los  desperdicios,  debe  de  estar  alejado  de  las 

instalaciones para las personas y los animales, debe tener sombra para evitar 

su recalentamiento y descomposición, tener angeo o malla cubriéndolo y estar 

ventilado.  La  explotación  debe  verse  siempre  limpia  y  no  deben  de  sentirse 

malos  olores.  Es  conveniente  enseñar  a  las  personas  el  beneficio  que 

representa el manejo adecuado de basuras (STRAUCH et al, 2004). 

CASTRO  (2006),  dice  que  la  sanidad  es  uno  de  los  principales  factores 

limitantes en la producción porcina. Se han realizado múltiples experiencias en 

la  que  se  han  comparado  los  resultados  técnico­económicos  de  cerdo  de 

genotipo  similares  criados  en  las  mismas  condiciones,  pero  con  distintos 

estatus sanitarios y  resulta en ellas evidentes en  todas ellas  la mejora de  los 

rendimientos de los en los grupos animales más sanos (específicamente en lo
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referente  a  datos  de  Ganancia  Media  Diaria  e  Índices  de  Conversión  de 

Pienso). A parte de estos beneficios, hay que añadir aquellos otros derivados 

del  ahorro  de medicamentos,  disminución de  la mortalidad, menor  necesidad 

de mano de obra empleada en  los  tratamientos,  reducción de  los  riesgos de 

aparición de residuos en las canales y mejora por ello de la imagen publica de 

la carne de porcino. 

Según  SCHINCKEL  (2000),  citado  por  AHERNE  (2002),  Con  frecuencia,  una 

buena limpieza se considera una tarea de baja categoría y muchos ganaderos 

se  despreocupan  demasiado  del  lavado  y  la  desinfección.  Sin  embargo  son 

necesarias  la  limpieza  y  desinfección  periódicas  para  conseguir  una  buena 

salud de los animales y ayudar a que los cerdos expresen mejor su potencial 

genético  para  un  engorde  rápido.  Se  ha  demostrado  que  en  condiciones 

comerciales,  rara vez se consigue  la  tasa de crecimiento del  tejido magro  de 

los cerdos como se muestra en la Tabla1. 

Tabla 1. Tasa de crecimiento magro conseguido respecto al potencial 

Cebo  Final 

Granjas en el 10% superior  75­80  90­100 

Granja promedio  65­70  80­85 

10% inferior  50  70 

SCHINCKEL (2000), citado por AHERNE (2002), 

En las granjas promedios solo se alcanzan entre el 65% y 75% del potencial de los 

cerdos en el periodo de crecimiento (20­65 Kg.) y del 80 al 85%  en el periodo de 

cebo  (65  a  115  Kg.).  Gran  parte  de  esta  perdida  de  potencial  se  debe  a 

enfermedades y a malas condiciones sanitarias. La ingestión de pienso y la tasa 

de engorde disminuyen en malas condiciones sanitarias (Tabla 2).
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Tabla 2: efecto de las condiciones sanitarias en el rendimiento de los cerdos 

WILLIAMS et al., 2001 citado por AHERNE (2002), 

Tabla  3:  efecto  de  una  limpieza  exhaustiva  sobre  el  rendimiento  de  los 
cerdos durante el cebo 

WILLIAMS et al., 2001 citado por AHERNE (2002), 

Los datos de la tabla 3 muestran que la limpieza mejoró la tasa de crecimiento; se 

redujo la mortalidad y el porcentaje de cerdos  tratados por enfermedad. El mejor 

Fase de crecimiento  6 – 27 Kg.  6 – 112 Kg. 

Condiciones sanitarias  Buenas  Malas  Buenas  Malas 

Ingesta ED (Mcal/d)  3.40  2.98  7.49  6.63 

GMD (g/d)  654  507  854  688 

Ganancia proteína (g/d)  106  80  117  88 

Requerimiento lisina (% dieta)  1.15  1.00  0.60  0.51 

LIMPIO  SIN LIMPIAR  % DE MEJORÍA 

Exp.1 

GMD (g/d)  736  692  6.3 

Exp.2 

GMD (g/d)  744  639  7.4 

% tratados 

%mortalidad 

4.1 

2.1 

6.9 

3.5
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rendimiento  obtenido  con  un  programa  adecuado  de  limpieza/desinfección  se 

debe  a  la  reducción  global  del  número  de  microorganismos  a  los  que  están 

expuestos los cerdos (Tabla 4). 

Tabla 4: efectos del lavado sobre los niveles de bacterias 

Bacterias viables /cm² 

Después de salir los cerdos  50.000.000 

Después de lavado normal  20.000.000 

Lavado en caliente con detergente  100.000 

Con desinfectantes  1000 

WADDILOVE (2002) citado por GADD (2001) en  AHERNE (2002), 

Un  simple  lavado  reducirá  el  número  de  bacterias,  pero  se  precisa  un  buen 

detergente y un desinfectante adecuado para reducir el número de bacterias a los 

niveles deseados. 

4. PROGRAMA SANITARIO PARA EL PLANTEL DE CRIA 

a).  Al  iniciar  una  explotación  porcina,  comience  con  animales  sanos,  libres  de 

enfermedades, no permitan que las aves se mezclen con los animales de cría. 

b). vacunar todos los animales periódicamente contra la fiebre porcina clásica (en 

las zonas libres de esta enfermedad no es necesario). 

c).elaborar un buen programa de control de parásitos internos y externos. 

d). mantener vigilancia estricta y permanente  para detectar animales enfermos los 

que  se  deben  aislar  inmediatamente  y  recurrir  lo  antes  posible  a  un  veterinario 

(DAZA, 2004).
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Según  RAMÍREZ  et  al.,  (2003),  en  toda  empresa,  se  debe  establecer  un 
cronograma de actividades para que se cumplan no por  fuerza mayor si no que 

correspondan a  una  rutina  de  trabajo.  Para cumplir  este  propósito  es necesario 

instaurar al menos tres tipos de controles: 

Calendario anual de actividades: es la distribución de tareas generales de la 

granja, en él se establecen labores que deben hacerse con cierta periodicidad 

a lo largo del año, las cuales de no responder a una programación se hará de 

una manera desordenada. 

Calendario  sanitario  y  de  vacunación:  cada  granja  tiene  un  perfil 

epidemiológico  propio  y  debe  elaborar  un  calendario  que  se  adapte  a  sus 

necesidades.  Los  calendarios  sanitarios    incluyen  eventos  como, 

vermifugación, aplicación de vitaminas, lavado prepucial, fumigación, etc. Y los 

de vacunación incluyen los momentos adecuados de aplicación de las vacunas 

que requieren la piara. 

Actividades  a  realizar  por  secciones:  dado  que  la  granja  se  divide  por 

secciones  según la etapa fisiológica del animal o su grado de desarrollo, debe 

existir  una  rutina  de  trabajo  en  cada  sección  la  cual  debe  de  revisada 

periódicamente y  recordada  por  los  trabajadores  a manera de un manual de 

actividades por tipo de animal (reproductores, gestantes, lactantes, etc.) . 

Según  SALGADO  (2006),  todos  los  cerdos  deben  estar  protegidos  contra  las 

enfermedades mediante  un  programa  de  vacunación  rutinario  que  se  diseña  en 

función de la enfermedades de la granja y la zona, y bajo la asesoría de un medico 

veterinario.
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PÉREZ (2005), dice que las buenas practicas de producción, para el manejo de los 

programas de vacunación Son: 

identificar cuales son las enfermedades que afectan la zona o región y por 

ende la granja. 

Identificar  las  etapas  productivas  en  las  cuales  aparecen  dichas 

enfermedades. 

Investigar  cuales  son  las  vacunas  comerciales  disponibles  para  dicha 

enfermedad. 

Consultar  con  el  medico  veterinario  cual  es  la  mejor  vacuna  para  una 

amplia y segura protección. 

Seguir las indicaciones del fabricante. 

Las  vacunas  debe  administrarse  en  el  sitio  correcto  y  con  agujas 

adecuadas, nuevas y esterilizadas en caso que esta sean recicladas. 

Las vacunas a base de virus atenuados se pueden inactivar si se rompe la 

cadena de frío. 

Siempre  mantenga  las  vacunas  en  refrigeración  (4°c).  cuando  aplique  la 

vacuna utilice una hielera para mantener la cadena fría. 

Lleve un control estricto de su plan de vacunación (registros). 

En  términos  generales,  la  respuesta  a  una  vacunación  depende  del  tipo  de 

vacunas, de las condiciones de la piara y otros. Cualquier factor que disminuye la 

calidad sanitaria de las vacunas, puede aumentar  las perdidas económicas a los 

productores (MARTÍNEZ, 2000). 

El  uso  de  las  vacunas  sirve  para  proteger  a  los  cerdos  contra  problemas  de 

sanidad, tiene la ventaja de estimular el organismo de cada animal para producir 

anticuerpos  que  lo  defiendan  ante  la  agresión  de  gérmenes  específicos.  Sin 

embargo, no debe utilizarse en enfermos (ALBORNOZ, 2000).
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Debido  a  los  diferentes  ambientes  de  las  granjas,  lo  mas  indicado  es  que  el 

calendario  de  vacunación  dependa de  la  zona en que esta ubicada  así  como  la 

rutina ya establecida (BERGER Y WESTHUES, 2001). 

Así mismo deberá establecerse un programa de control para parásitos externos e 

internos  de  acuerdo  con  el  diagnostico  realizados  en  la  explotación,  así  se 

mantendrá  cualquier  problema  dentro  de  los  limites  manejables  (FLORES  et  al., 
2005) 

Según USAMI (2003), los programas de salud deben incluir exámenes  rutinarios de 

heces y el uso de un antihelmíntico efectivo. La mayoría de los parásitos  tienen 

un ciclo vital que  incluyen varios estadios  larvarios,  las que emigran a  través de 

varios  órganos y  tejidos  del  cerdo  antes  de  alcanzar  su  estado  adulto.  Es  muy 

difícil eliminar los parásitos de los cerdos  y la mayoría de los tratamientos no los 

mata en todas sus etapas, por lo tanto, es necesario repetirlos siempre que sean 

efectivos,  con  el  propósito  de  reducir  los  daños  causados  por  los  parásitos 

internos. 

El  principal  parasito  externo  que  se  conoce  es  la  sarna,  vive  en  la  piel.  Estos 

parásitos ocasionan  irritación y en el caso de ocasiones  fuertes pueden producir 

una perdida de bienestar orgánico, así como un bajo rendimiento. 

Ambos pueden controlarse si se  incluye un tratamiento especifico a las hembras 

que van a parir. 

Las  moscas  y  mosquitos  pueden  ser  también  un  problema  que  afecta  a  los 

animales  y  a  los  humanos,  ya  que  están  considerados  como  los  principales 

vectores  en  la  transmisión  de  enfermedades,  por  lo  tanto  es  necesario  tomar 

medidas de control efectivas (USAMI, op cit). 

Según TRUJILLO (2000), se recomienda:
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Aplicar  solamente  los  productos  que  han  sido  descrito  e  indicados  por  el 

Medico Veterinario. 

Leer  cuidadosamente  las  instrucciones  de  uso  que  indica  la  etiqueta. No 

utilizar los productos fuera de las especificaciones del fabricante. 

Seleccionar y aplicar los productos en la dosis y vía de administración que 

especifica el laboratorio, siguiendo cuidados de protección para el personal 

y la piara. 

Deberán respetarse los tiempos de retiro de los productos antes del envió a 

sacrificio,  con  el  propósito  de  evitar  residuos  que  puedan  ocasionar  un 

riesgo para la salud humana. 

Verificar la fecha de caducidad antes de aplicar el producto, revisar que el 

envase  no  presente  alteración  y  que  estén  registrados  para  uso  en 

porcinos.
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Encuesta dirigida a las personas de Villa Ángela beneficiaria con el proyecto 
“Cerdos de Patios”  como herramienta para la recolección de la información 
necesaria para saber el grado de conocimiento que tienen respecto a la cría 

de cerdos de patio. 

a)  INFORME PRELIMINAR 

Nombres y Apellidos ________________________________________ 
Departamento_______________________________________________ 
Municipio ___________________________________________________ 
Dirección Residencial ________________________________________ 
Años Cumplidos_____________________________________________ 

b)  NIVEL DE ESCOLARIDAD 

Básica primaria 

1º___________                                                        4º__________ 
2º___________  5º__________ 
3º___________ 

Básica secundaria 

6º__________                                                         9º___________ 
7º__________                                                        10___________ 
8º__________  11___________ 

c) ASPECTOS REPRODUCTIVOS EN LOS CERDOS 

1.  ¿conoce usted cuando la cerda esta en calor? si___ No___ 
2.  ¿sabe usted cuales son los síntomas de una cerda cuando esta en calor? 

Si___ No ___ cuales__________________________________ 
3.  ¿reconoce a una cerda cuando esta preñada? Si___ No___ 

4.  ¿Sabe cuanto tiempo demora una cerda preñada? Si___ No___ cuanto 
tiempo____________. 

5.  ¿Reconoce usted cuando la cerda va a parir? Si___ No___
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6.  ¿reconoce alguno de los síntomas del parto? Si___ No___ 
Cuales__________ 

7.  ¿sabe con cual raza de cerdo se está trabajando? Si___ No___. 

d) ASPECTOS TECNICOS DE LA PRODUCCION 

1.  ¿sabe usted de los cuidados que se debe tener antes del parto? si___ 
no___ 

2.  Sabe usted de los cuidados que se debe tener durante y después del 
parto? Si__ No__ 

3.  ¿sabe que es el calostro y para que sirve? Si__ No__ 

4.  ¿sabe cual es el tiempo mínimo que deben recibir los lechones en calostro? 
Si__ No__ 

5.  ¿sabe usted para que se realiza el descolmille, corte de cola y castración? 
Si__ No__ 

6.  ¿sabe que es un alimento balanceado? Si__ No__ 

7.  ¿sabe usted que otros productos se pueden utilizar para la alimentación 
para cerdos? Si__ No__cuales__________________ 

8.  ¿sabe cual es la cantidad de alimento y agua necesaria para los cerdos en 
sus diferentes etapas de crecimiento? Si__ No__ 

9.  ¿sabe cuales son las medidas básicas para la construcción de una 
cochiquera? Si__ No__ 

10.¿sabe que es bebedero y comedero? Si__ No__ 

11.¿conoce algún otro equipo utilizado en las explotaciones de cerdo? Si__ 
No__ 

12.¿sabe que es un registro y para que sirve? Si__ No__
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e) ASPECTOS SANITARIOS Y DE BIOSEGURIDAD 

1. ¿conoce usted de las enfermedades que atacan a los cerdos? Si__ No__ 

2. ¿sabe que es una vacuna y para que sirve? Si__ No__. 

3. ¿conoce del plan de vacunación que se le debe suministrar a los cerdos? 
Si__ No__. 

4. ¿sabe que es una desparacitación y para que sirve? Si__ No__ 

5. ¿sabe cuales son las normas de bioseguridad utilizadas en la cría  de 
cerdos? Si___ No___.
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Ù®¿²± ¼» ­±§¿ 
Ú®3¶±´ øª¿®·±­ ¬·°±­ 
Ð®·²¹¿³±¦¿ 

Ô»½¸«¹¿ ¼» ¿¹«¿ 
Õ«¼¦& ¬®±°·½¿´ 
Ø±¶¿­ ¼» §«½¿ 

Û­ ®»½±³»²¼¿¾´» ¯«» ´¿­ ¸±¶¿­ ¼» ´¿­ °´¿²¬¿­ ­» ­«³·²·­¬®»² ¿ ´±­ ¿²·³¿´»­ ½«¿²¼± ¬»²¹¿² 
«² ²·ª»´ ³¿§±® ¼» ¼»­¿®®±´́ ± ø»²¦·³?¬·½±÷ô °¿®¿ ´±ç®¿® «² ³»¶±® ¿°®±ª»½¸¿³·»²¬±ò ß´ 
­«³·²·­¬®¿® ¸±¶¿­ ¼» §«½¿ô ¼»¾»² ¼»¶¿®­» ­»½¿® ¿´ ­±´ô ½±½·²¿®´¿­ ¿²¬»­ò 

ÚËÛÒÌÛÍ ÜÛ ÛÒÛÎÙSßæ 

Ô¿ »²»®¹3¿ »­ ²»½»­¿®·¿ »² ´¿ ¼·»¬¿ °¿®¿ ¼·º»®»²¬»­ º«²½·±²»­ ª·¬¿´»­ ½±³± ³±ª»®­»ô 

½®»½»®ô ®»°®±¼«½·®­» »²¬®» ±¬®¿­ò ß¼»³?­ °¿®¿ ¯«» ´¿­ °®±¬»3²¿­ °«»¼¿² ­»® «¬·´·¦¿¼¿­ 

»º·½·»²¬»³»²¬» °±® »  ́±®¹¿²·­³±ò 

Ô±­ ¿´·³»²¬±­ ¯«» °®±ª»»² ¼» »²»®¹3¿ ­±² ³«§ ¿¾«²¼¿²¬»­ô ¬¿²¬± »² »´ ³»®½¿¼± ½±³± 

¼»²¬®± ¼»´ °®»¼·±ò Û²¬®» ±¬®±­ ­» »²½«»²¬®¿²æ 

Ý¿/¿ ¼» ¿¦&½¿®ò 

ß½»·¬» ­±¾®¿²¬» ¼» º®·¬«®¿ò 

ß¹«¿½¿¬»ò 

Ù«¿®¿°± 

Ç«½¿ 

Ð´?¬¿²± 

Þ¿¬¿¬¿ 

Ü»­°»®¼·½·± ¼» ½±½·²¿ 

Í»¾± ¿²·³¿´ 

Ó¿3¦
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Ù«¿§¿¾¿ 

Ó·»´ 

Ð¿°¿ 

Þ¿²¿²± 

O¿³» 

Í¿´ª¿¼± ¼» ¿®®±¦ 

Í¿´ª¿¼± ¼» ¬®·¹± 

Í«»®± ¼«´½» 

ÚËÛÒÌÛÍ ÜÛ Ó×ÒÛÎßÔÛÍ Ç Ê×ÌßÓ×ÒßÍ 

Û­¬±­ ­±² ³«§ ·³°±®¬¿²¬»­ »² ¬±¼¿­ ´¿­ »¬¿°¿­ ¼» ¼»­¿®®±´´± ¼» ´±­ ¿²·³¿´»­ô ½±² »´´±­ ­» 

´±¹®¿ ¯«» ­» ³¿²¬»²¹¿ ­¿²±­ô ½±² ¸«»­±­ º«»®¬»­ § ¯«» ½®»¦½¿² ²±®³¿´³»²¬»æ 

Ø¿®·²¿ ¼» ¸«»­± 

Í¿´ ½±³&² 

Ý»²·¦¿­ 

Ý¿®¾±²¿¬±­ 

Ú±­º¿¬±­ 

Ý?­½¿®¿­ ¼» ¸«»ª± ¬±­¬¿¼¿ 

Í¿´ ³·²»®¿´·¦¿¼¿ 

Ý¿´·¦¿ ³±´·¼¿
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ÚËÛÒÌÛÍ ÜÛ Ê×ÌßÓ×ÒßÍ 

Ì±¼±­ ´±­ ³¿¬»®·¿´»­ ª»®¼»­ § º®»­½±­ ø·²½´«§7²¼±­» ´¿­ º®«¬¿­÷ ¯«» ­» ­«³·²·­¬®»² ¿ ´±­ 

¿²·³¿´»­ô °®±°±®½·±²¿² ´¿­ ª·¬¿³·²¿­ô ­·»³°®» § ½«¿²¼± ²± ­» ½±½·²»²ò 

Ñ¬®¿­ º«»²¬»­ «¬· ·́¦¿¼¿­ ­±² ´¿­ °®»³»¦½´¿­ò 

Ya entendí, ósea que 
muchas de las fuentes 
de nutrientes 
nombradas pueden 
obtenerse dentro de la 
zona, si se destina una 
área para sembrarla 

Es correcto amigo, e 
incluso proveen alimento a 
la familia: así se logra 
disminuir costos de 
producción y hacer un uso 
más eficiente dentro de sus 
tierras. Además con el 
estiércol de los animales se 
lograra abonar esta área.
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ÍËÓ×Ò×ÍÌÎÑ ÜÛ ßÙËß 

Û´ ¿¹«¿ ¿¼»³?­ ¼» ­»® ·³°±®¬¿²¬» »² ´¿ ¼·¹»­¬·-² § ¿¾­±®½·-² ¼» ´±­ ¿´·³»²¬±­ô »´ ½»®¼± 

®»¯«·»®» ¾¿¶¿® ½¿´±® ½±®°±®¿´ °±® ´¿ ª3¿ ·²¬»®²¿ § »¨¬»®²¿ô °«»­¬± ¯«» »´ ½»®¼± ²± ­«¼¿ § ´¿ 

º±®³¿ ¼» ¾¿¶¿® ½¿´±® »­ ½±² »´ ¿¹«¿ ¼» ¾»¾·¼¿ § »  ́¾¿/± ¼·¿®·±ò 

ËÒ×ÜßÜ ëæ ÓßÒÛÖÑ ÍßÒ×ÌßÎ×Ñ 

ÐÎ×ÒÝ×ÐßÔÛÍ ÛÒÚÛÎÓÛÜßÜÛÍæ 

¿÷ ÝÑÔÛÎß ÐÑÎÝ×ÒÑæ 

aÏ«7 »­ »´ ½-´»®¿ °±®½·²±á 

Û­ «²¿ »²º»®³»¼¿¼ ³«§ ½±²¬¿¹·±­¿ô ½¿«­¿¼¿ °±® «²¿ ¾¿½¬»®·¿ô ´¿ ½«¿´ ­» 

½¿®¿½¬»®·¦¿ °®± ³¿²½¸¿­ ®±¶¿­ »² »  ́½«»®°±ô º·»¾®» ¿´¬¿ øìï fÝ÷ô ¼·¿®®»¿ § ³±®¬¿´·¼¿¼ 

³«§ ¹®¿²¼»ò 

¡Hola! Me llamo Coli, y me 
toca compartir con ustedes otro 
aspecto de la porcicultura como 
es la sanidad de los cerdos, y 
comenzaremos por:
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aÝ-³± ­» ¬®¿²­³·¬»á 

Í» °®±°¿¹¿ »²æ 

ó Ü»­°»®¼·½·±­ô ¿´·³»²¬±­ ± ¿¹«¿ °®±½»¼»²¬» ¼» ¹®¿²¶¿­ ·²º»½¬¿¼¿­ò 

ó Û´ ½±²¬¿½¬± »²¬®» ½»®¼±­ ·²º»½¬¿¼±­ § ­¿²±­ò 

ó Ê»¸3½«´±­ ¯«» ­¿´»² ¼» ¹®¿²¶¿­ ·²º»½¬¿¼¿­ò 

ó Î±°¿ô ¦¿°¿¬±­ ½±²¬¿³·²¿¼±­ò 

ó Ð»®­±²¿­ ¯«» ª·¿¶¿² ¼» «² ´«¹¿® ·²º»½¬¿¼± ¿ ±¬®± ­¿²±ò 

ó Ü» ¿²·³¿´»­ ª¿½«²¿¼±­ ¿ ¿²·³¿´»­ ­¿²±­ ²± ª¿½«²¿¼±­ò 

Í3²¬±³¿­ ¼» «² ½»®¼± ·²º»½¬¿¼± ½±² ½-´»®¿ °±®½·²±æ 

ó Î?°·¼± ¿«³»²¬± ¼» ´¿ ¬»³°»®¿¬«®¿ ø¼» íç fÝ ¿ ìð fÝ÷ò 

ó Ü»¾·´·¼¿¼ »² ´¿­ °¿¬¿­ ¬®¿­»®¿­ò 

ó Ó¿²½¸¿­ ¼» ½±´±® ®±¶·¦± »² ´¿­ ±®»¶¿­ô ¸±½·½±ô ½±´¿ § ¿¾¼±³»²ò 

ó Û¨½®»³»²¬± ½±² ­¿²¹®»ò 

ó Ì»³¾´±® ¿´ ½¿³·²¿®ò 

ó Ð»®¼·¼¿ ¼» ¿°»¬·¬±ò 

ó Ì±­ò 

aÝ-³± »ª·¬¿® »´ ½±²¬¿¹·± ¼»´ ½-´»®¿ °±®½·²±á 

ó Ò± ·²¬®±¼«½·»²¼± ½»®¼±­ô ¿´·³»²¬±­ ¼»®·ª¿¼±­ ¼» »­¬±­ ø¶¿³±²»­ô 

­¿´½¸·½¸¿­ô ½¸±®·¦±ô »³¾«¬·¼±­ô ½¿®²»­ ­»½¿­ ²· ¿¸«³¿¼¿­÷ ¼» °¿3­»­ 

·²º»½¬¿¼±­ò 

ó Û²¬»®®¿²¼± ´±­ ¿²·³¿´»­ ³«»®¬±­ô §¿ ¯«» ­· ´±­ ¼»¶¿² °¿®¿ ´±­ ¹±´»®±­ ± 

¹¿´´·²¿¦±­ô »­¬±­ °«»¼»² °®±°¿¹¿® ´¿ »²º»®³»¼¿¼ò
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ó Ò± ·²¬®±¼«½·»²¼± ¿´·³»²¬±­ °¿®¿ ½»®¼±­ ¼» °¿3­»­ ·²º»½¬¿¼±­ ¼» ½-´»®¿ 

°±®½·²±ò 

ß²·³¿´»­ ª¿½«²¿¼±­ ½±²¬®¿ »´ ½-´»®¿ °±®½·²± °«»¼»² ­»® °±®¬¿¼±®»­ ¼»´ ª·®«­ § 

¬®¿²­³·¬»² ´¿ »²º»®³»¼¿¼ ¿´ »­¬¿® »² ½±²¬¿½¬± ½±² ¿²·³¿´»­ ­¿²±­ § ²± 

ª¿½«²¿¼±­ò 

Ð¿®¿ »ª·¬¿® ¯«» ­«­ ½»®¼±­ ­» »²º»®³»² ¿°´·¯«» »  ́­·¹«·»²¬» 
Ý¿´»²¼¿®·± ¼» ª¿½«²¿½·-²æ 

ÛÜßÜ ÊßÝËÒßÝ×MÒ 

Ô»½¸±²»­ ¼» îï ¼3¿­ Ð®·³»®¿ ¼±­·­ 

Ô»½¸±²»­ ¼» ìî ¼3¿­ Í»¹«²¼¿ ¼±­·­ 

Ø»³¾®¿­ °®·³»®·¦¿­ ß²¬»­ ¼» ´¿ ³±²¬¿ 

ß²·³¿´»­ ¿¼«´¬±­ Ý¿¼¿ ­»·­ ³»­»­ 

aÏ«7 ­» ¼»¾» ¸¿½»® ½±² ´±­ ½»®¼±­ ¯«» »­¬?² »²º»®³±­ ¼» ½-´»®¿á 

ó ßª·­¿® ¿´ ×Ýßô °¿®¿ ¯«» »­¬±­ °«»¼¿² ½±²¬®±´¿® ´¿ °®±°¿¹¿½·-² ¼» ´¿ 

»²º»®³»¼¿¼ò 

ó ß·­´¿® ´±­ ¿²·³¿´»­ »²º»®³±­ ¼» ´±­ ­¿²±­ò 

ó Ò± ¬®¿¬¿®´±­ ½±² ²·²¹&² ³»¼·½¿³»²¬±ò 

ó Û² ?®»¿­ »² ¼±²¼» ²± ­» ¸¿ ¸»½¸± »®®¿¼·½¿½·-² ¼» ´¿ »²º»®³»¼¿¼ô »­ 

¿½±²­»¶¿¾´» »´·³·²¿® ´±­ »²º»®³±­ § ª¿½«²¿® ´±­ ¯«» »­¬?² ­¿²±­ò 

¾÷ ÝÑÔ×ÞßÝ×ÔÑÍ×Íæ øÜ·¿®®»¿ ¾´¿²½¿ ¼» ´±­ ´»½¸±²»­÷ 

Û­ «²¿ »²º»®³»¼¿¼ ·²º»½½·±­¿ § ½±²¬¿¹·±­¿ô ½¿«­¿¼¿ °±® ´¿ ¾¿½¬»®·¿ 

· ¯«» ¿º»½¬¿ °®·²½·°¿´³»²¬» ¿ ´±­ ´»½¸±²»­ ³»²±®»­ ¼» î ­»³¿²¿­ § 

½¿®¿½¬»®·¦¿¼¿ °±® ¼·¿®®»¿ò
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aÝ-³± ­» ¬®¿²­³·¬» ´¿ ½±´·¾¿½·´±­·­á 

Û´ ³·½®±±®¹¿²·­³± ­» ¬®¿²­³·¬» º?½·´³»²¬» ¼» «² ¿²·³¿´ ¿ ±¬®± °±® ·²¹»­¬·-² ¼» 

¿´·³»²¬±­ ± ¿¹«¿ ½±²¬¿³·²¿¼¿ ± ¬¿³¾·7² °±® ´¿­ ¬»¬¿­ ¼» ´¿ ³¿¼®»ò 

aÝ«?´»­ ­±² ´±­ º¿½¬±®»­ ¼» ®·»­¹±­á 

ó Û²º®·¿³·»²¬± ¼» ´±­ ´»½¸±²»­ ¼»­°«7­ ¼»´ ²¿½·³·»²¬±ò 

ó Ð®»ª¿´»²½·¿ ¼» ±¬®±­ ¿¹»²¬»­ ·²º»½½·±­±­ô »­°»½·¿´³»²¬» ª·®«­ò 

ó Ý¿³¾·±­ ¾®«­½±­ ¼» ¿´·³»²¬±­ ¼«®¿²¬» »  ́¼»­¬»¬»ò 

ó Ì®¿¬¿³·»²¬±­ ¿²¬·¾¿½¬»®·¿²±­ô ¿´¬»®¿²¼± ´¿ ³·½®±º´±®¿ ·²¬»­¬·²¿´ò 

ó Ú¿´¬¿ ¼» «²¿ ¿¼»½«¿¼¿ ¸·¹·»²»ô »­°»½·¿´³»²¬» ´¿ ·®®»¹«´¿® »¨¬®¿½½·-² ¼» 

¸»½»­ò 

ó Ð±½± ½±²­«³± ¼» ½¿´±­¬®±ô °±® ·²­«º·½·»²¬» °®±¼«½½·-² ¼» »­¬±­ ± °±® 

½±´±½¿® ¿ ¿³¿³¿²¬¿® ¼»³¿­·¿¼± ¬¿®¼» ¿ ´±­ ´»½¸±²»­ ¼»­°«7­ ¼»´ °¿®¬±ò 

Í3²¬±³¿­ ¼» ´±­ ´»½¸±²»­ ·²º»½¬¿¼±­ °±® ½±´·¾¿½·´±­·­æ 

ó Ì»³°»®¿¬«®¿ ³«§ »´»ª¿¼¿ ø¸¿­¬¿ ìðôë fÝ÷ 

ó Ü·¿®®»¿ ¿½«±­¿ ¾´¿²½¿ ¿³¿®·´´»²¬¿ò 

ó Ü»­¸·¼®¿¬¿½·-² § °7®¼·¼¿ ¼» °»­±ò 

ó Û² «²¿ ½¿³¿¼¿ °«»¼»² ³±®·® ¸¿­¬¿ «² éðû »² ´¿ °®·³»®¿ ­»³¿²¿ ¼» »¼¿¼ § 

«² ìðû ¼»­°«7­ ¼» ´¿­ ¼±­ ­»³¿²¿­ò 

aÝ-³± °®»ª»²·® ´¿ »²º»®³»¼¿¼á 

ó Û´·³·²¿²¼± ¬±¼±­ ´±­ º¿½¬±®»­ ¼» ®·»­¹±­ ¯«» »­¬·³«´»² ´¿ °®±°¿¹¿½·-² ¼» ´¿ 

¾¿½¬»®·¿ô ¿«³»²¬¿²¼± ´¿­ ¼»º»²­¿­ ±®¹?²·½¿­ ¼» ´±­ ¿²·³¿´»­ô ¯«» 

¼»°»²¼»®? ¼» ´¿ ½¿²¬·¼¿¼ § ½¿´·¼¿¼ ¼»´ ½¿´±­¬®± ¯«» ®»½·¾¿ò Ý«¿²¼± »´
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´»½¸-² ½±³·»²¦¿ ¿ ³¿³¿® ´¿ ¿¾­±®½·-² ­»´»½¬·ª¿ ¼» °®±¬»3²¿­ ·²³«²·¬¿®·¿­ 

¼»´ ½¿´±­¬®± ¼·­³·²«§» ®?°·¼¿³»²¬»ò 

aÝ-³± ¬®¿¬¿® ´¿ ½±´·¾¿½·´±­·­á 

ó Ô¿ ¬»®¿°·¿ »­¬¿ ±®·»²¬¿¼¿ ¿ »´·³·²¿® ´¿ ¼·­³·²«·® ´¿­ °»®¼·¼¿­ ¼»´ 

´·¯«·¼± °±® ´¿ ¼·¿®®»¿ò 

ó Ô±­ ³»¼·½¿³»²¬±­ ³¿­ »º·½¿½»­ ­±²æ 

ó Ï«» ½±²¬»²¹¿² ¿²¬·¾·-¬·½±­ § ­«´º¿³·¼¿­ò 

ó Ð®»°¿®¿¼±­ ª·¬¿³3²·½±­ò 

ó Ü¿® ­«»®± °¿®¿ »ª·¬¿® ´¿­ °»®¼·¼¿­ ¼» ­±¼·±ô °±¬¿­·± § ª·¬¿³·²¿­ô ¸¿½·»²¼± 

«­± ¼» «² ­«»®± ½¿­»®±ô ½±³± »  ́¯«» ¬» ®»½±³·»²¼± ­»¹«·¼¿³»²¬»ò 

½÷ ÓßÍÌ×Ì×Í Š ÓÛÌÎ×Ì×Í Š ßÙßÔßÌ×ßÛæ 
øÍ3²¼®±³» ÓÓß÷ 

Û­ «² ½±²¶«²¬± ¼» »²º»®³»¼¿¼»­ ¯«» ­» °®»­»²¬¿² ¿´ ³·­³± ¬·»³°±ô °®±¼«½¬± ¼» 

«²¿ ½¿«­¿ ½±³&²ô »² »­¬» ½¿­± ·²½´«§» ´¿ ·²º´¿³¿½·-² ¼» ´¿­ ¹´?²¼«´¿­ ³¿³¿®·¿­ 

ø³¿­¬·¬·­÷ô ´¿ ¼»´ &¬»®± ø³»¬®·¬·­÷ § º¿´¬¿ ¼» ­»½®»½·-² ¼» ´»½¸» ø¿¹¿´¿¬·¿»÷ò Û­¬» 

­3²¼®±³» ¿º»½¬¿ ´¿­ ¸»³¾®¿­ô § ­« ®»­«´¬¿¼± º·²¿´ »­ ´¿ ³«»®¬» ¼» ´±­ ´»½¸±²»­ 

°±®¯«» ´¿ ³¿¼®» ²± °®±¼«½» ´»½¸»ô ³«®·»²¼± »­¬±­ °±® º¿´¬¿ ¼» ¿´·³»²¬±ô § ­· 

SUERO ORAL: 10 litros de agua + 5 cucharaditas de sal 
común + 20 cucharadas de azúcar.
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­±¾®»ª·ª»² ¿«³»²¬¿ »² »´´±­ ´¿ ­«­½»°¬·¾·´·¼¿¼ ¸¿½·¿ ´¿­ »²º»®³»¼¿¼»­ ¬3°·½¿­ ¼» 

´±­ ®»½·7² ²¿½·¼±­ò 

Í·¹²±­ § ­3²¬±³¿­æ 

ó Û´ ­3²¼®±³» ÓÓß »­ «²¿ ½±²¼·½·-² ¯«» °«»¼» ±½«®®·® ¬¿²¬± »² ½»®¼¿­ ¼» 

ª·»²¬®» ½±³± »² °®·³»®·¦¿­ô ¼»²¬®± ¼» ´¿­ éî ¸±®¿­ °±­¬»®·±®»­ ¿´ °¿®¬±ò 

ó Ð7®¼·¼¿ ¼» ¿°»¬·¬±ò 

ó Î»½¸¿¦± °¿®¿ ¿³¿³¿²¬¿® ¿ ´¿ ½¿³¿¼¿ò 

ó Ô·¹»®± ¿«³»²¬± ¼» ´¿ ¬»³°»®¿¬«®¿ §ô °®±¾¿¾´»³»²¬» ¼»­½¿®¹¿­ ª¿¹·²¿´»­ò 

ó Ù´?²¼«´¿­ ³¿³¿®·¿­ ¼» ´¿ ¸»³¾®¿ ·²º´¿³¿¼¿­ô ¿«³»²¬¿¼¿­ ¼» ª±´«³»² § ¼» 

½±²­·­¬»²½·¿ ¼«®¿ò 

ó Ô¿ ·²¼·½¿½·-² ¼»´ ­3²¼®±³» ÓÓß °«»¼» ­»® «²¿ ¿°¿®·»²½·¿ ¼» ¼»¾·´·¼¿¼ »² 

´±­ ´»½¸±²»­ ³·­³±­ ¯«»ô ¼»¾·¼± ¿ ´¿ º¿´¬¿ ¼» ¿´·³»²¬¿½·-² ½±³·»²¦¿² ¿ 

®»¬®¿¦¿®­»ô ­» ¿¼»´¹¿¦¿² § °«»¼»² ³±®·® ¸¿½·¿ »´ î ± í ¼3¿ ¼» ª·¼¿ô ¼»­°«7­ 

¼» ¸¿¾»® ³±­¬®¿¼± ­·¹²±­ ¼» ¼·¿®®»¿ § ²»«³±²3¿ò 

ó Û­ °®±¾¿¾´» ¯«» ´±­ ´»½¸±²»­ °®±½»¼»²¬»­ ¼» ½¿³¿¼¿­ ½±² ÓÓß ²± 

®»½·¾¿² ½¿´±­¬®±ô ´± ½«¿´ ´»­ °®±¼«½» «² ®»¬®¿­± ¹®¿ª» ¼»¾·¼± ¿ ·²º»½½·±²»­ 

­«¾½´3²·½¿­ò 

Ð®»ª»²½·-² § Ì®¿¬¿³·»²¬±æ 

ó Ô¿ ¿¼³·²·­¬®¿½·-² ·²§»½¬¿¾´» ¼» ´¿ ¸±®³±²¿ ±¨·¬±½·²¿ ®»­«´¬¿®? ¼» ¹®¿² 

¿§«¼¿ °¿®¿ ¯«» ´¿­ ½»®¼¿­ ¿®®±¶»² ´¿­ °´¿½»²¬¿­ ®»¬»²·¼¿­ò Ô¿ ±¨·¬±½·²¿ 

¬¿³¾·7² °«»¼» º¿½·´·¬¿® ´¿ ­»½®»½·-² Ô?½¬»¿ô ¿ °¿®¬·® ¼» ´¿­ ½7´«´¿­ 

¿´ª»±´¿®»­ »²½¿®¹¿¼¿­ ¼» ­« °®±¼«½½·-²ô § ­« ´·¾»®¿½·-² ¸¿½·¿ ´¿­ ¬»¬¿­ò 

ó Ü¿® ¿¹«¿ ´·³°·¿ § º®»­½¿ »² ¿¾«²¼¿²½·¿ò 

ó Ô¿ ®»¼«½½·-² ¼»´ »­¬®7­ »­ »­»²½·¿´ô °±® ´± ½«¿´ ­» ®»½±³·»²¼¿ ·²¬®±¼«½·® ¿ 

´¿­ ½»®¼¿­ ¿ ±¬®± ­·¬·± ¿²¬»­ ¼»´ °¿®¬± °¿®¿ ¯«» ­» ¿½±­¬«³¾®» ¿ ­« ²«»ª± 

¸?¾·¬¿¬ô ¬¿³¾·7² »­ ·³°±®¬¿²¬» »´ ³¿²»¶± ¬®¿²¯«·´± § ½«·¼¿¼±­± ¼» ´¿­ 

½»®¼¿­ò
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¼÷ ßÒÛÓ×ß  ÜÛ ÔÑÍ ÔÛÝØÑÒÛÍ ÐÑÎ ÚßÔÌß ÜÛ Ø×ÛÎÎÑæ 

Û­¬» °®±¾´»³¿ °«»¼» °®»­»²¬¿®­» »² ½»®¼±­ ¼» ¬±¼¿­ ´¿­ »¼¿¼»­ §ô ´¿ °®·²½·°¿´ 

½¿«­¿ ¼» ¿°¿®·½·-² ¼» °±®½·²±­ ¶-ª»²»­ô »­ ¯«» ²¿½»² ½±² «² ¿°±®¬» ´·³·¬¿¼± ¼» 

¸·»®®± ¯«» »­ «² ²«¬®·»²¬» ¯«» ­» ®»¯«·»®» °¿®¿ ´¿ º±®³¿½·-² ¼» ´¿ ¸»³±¹´±¾·²¿ 

­¿²¹«3²»¿ò Û² ´±­ ´»½¸±²»­ô »´ ½±²­«³± ¼» ¸·»®®± »­ ¾¿¶±ô ¼»¾·¼±ô °±® «²¿ °¿®¬»ô ¿ 

¯«» ´¿ ´»½¸» ¼» ´¿ ½»®¼¿ »­ ¼»º·½·»²¬» »² »­¬» ³·²»®¿´ô § °±® ´¿ ±¬®¿ ¿ ¯«» ´±­ ®»½·7² 
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